
S U I T E  D E  C O S T O S  &  I N V E N TA R I O S  •  H O T E L E S ,  R E S TA U R A N T E S  Y  B A R E S

MATRIX H O T E L E S  &  R E S TA U R A N T E S

SISTEMA INTEGRADO PARA EL CONTROL DE COSTOS E INVENTARIOS
Solución especializada para los procesos medulares de cualquier Restaurante u Hotel:
determine con exactitud los costos reales y precios sugeridos de sus productos y recetas,
controle la materia prima en múltiples almacenes mediante compras y requisiciones formales
por departamento, y obtenga analítica ejecutiva en tiempo real para la toma de decisiones
estratégicas.

100%
AUDITABLE
ESCANDALLOS Y
RECETAS

0% A PÉRDIDA
PRECIOS LISTA VS
SUGERIDOS

MULTI-
ALMACÉN
COCINAS,  BARES Y
BODEGAS

TIEMPO REAL
COMPRAS Y
REQUISICIONES

M AT R I X  F & B  •  M O N I T O R  D E  C O S T O S ,  R E C E TA S  &  A L M A C É N COSTOS AL DÍA

FOOD COST GLOBAL

28.4%
Meta: ≤30.0% • En Rango Óptimo

PROTECCIÓN DE MARGEN

100%
0 Ítems vendidos bajo costo

REQUISICIONES HOY

18 Activas
Cocina, Bar, Pastelería y Bodega

PLATO / SERVICIO CARTA CENTRO DE COSTO COSTO SUGERIDO PRECIO VENTA MARGEN REAL ESTATUS

Filete Mignon Angus 300g Cocina Principal $6.80 $18.50 63.2% RENTABLE

Cóctel Signature SIAMTIC Bar & Lounge $1.45 $6.50 77.7% RENTABLE

Risotto Frutos del Mar Restaurante Hotel $4.90 $12.50 60.8% RENTABLE

Buffet Desayuno Ejecutivo Cafetería & Salón $3.80 $8.50 55.3% EN RANGO

Módulos integrados en tiempo real: Compras • Almacenes • Escandallos • Restaurantes & Bares •
Analítica

✓ Mermas & Recetas
Auditadas

B L I N DA J E  D E  R E N TA B I L I DA D  &  C O N T R O L  O P E R AT I VO

NO PERMITAS QUE LOS CONSTANTES CAMBIOS EN EL COSTO DE LA MATERIA PRIMA AFECTEN TUS VENTAS
Matrix actualiza automáticamente el costo de sus escandallos y compara precios de lista para evitar ventas a pérdida ante variaciones inflacionarias.

OBJETIVO & BENEFICIOS ESTRATÉGICOS

DETERMINACIÓN DE COSTOS Y RECETAS
Costeo unitario preciso de platos, bebidas y servicios.
Automatiza escandallos con cálculo de mermas e
insumos para sugerir precios de venta con
rentabilidad garantizada.

PREVENCIÓN DE VENTAS BAJO COSTO
Monitorea y compara los precios de lista reales frente
a los costos sugeridos. Emite alertas inmediatas para
detectar y corregir productos comercializados a
pérdida.

CONTROL DE ALMACENES &
REQUISICIONES

Control total de inventario en bodegas, cocinas y
barras mediante ingresos por compras y egresos por
requisiciones formales, imputando el gasto a cada
centro de costo.

ANALÍTICA PARA ALTA GERENCIA
Información estratégica en gráficos dinámicos:
rotación de stock, mermas, variaciones de insumos y
márgenes operativos para decisiones rápidas de la
dirección.

MÓDULOS DEL SISTEMA

AGENDA TU DEMOSTRACIÓN EN VIVO DE MATRIX
Blinda los costos y optimiza los inventarios de tu hotel o restaurante • Consultoría técnica sin compromiso

TELÉFONO DIRECTO
0424-422.2130

WHATSAPP CORPORATIVO
0412-672.9103

CORREO ELECTRÓNICO
info@siamtic.net

SITIO WEB OFICIAL
www.siamtic.net

D I S P O N I B I L I D A D  M U LT I P L ATA F O R M A

PC / MAC TABLETS POS SMARTPHONE 100% WEB

ESCANEA Y CONTACTA

SIAMTIC SOLUCIONES TECNOLÓGICAS C.A. • RIF: J-40892994-0 • SOFTWARE ESPECIALIZADO PARA HOTELES, RESTAURANTES Y BARES INSTAGRAM: @siamtic • DESARROLLO 100% PROPIO • SOPORTE TÉCNICO DEDICADO

MÓDULO 01

CONFIGURACIÓN &
SEGURIDAD
Registro seguro de usuarios
que utilizarán el sistema con
su debida permisología y
perfiles jerárquicos por área
operativa.

MÓDULO 02

COSTOS & PRECIOS
SUGERIDOS
Determina con exactitud los
costos reales y calcula los
precios sugeridos de venta
de los productos y servicios
ofrecidos.

MÓDULO 03

INVENTARIOS MULTI-
ALMACÉN
Control de materia prima en
diferentes almacenes vía
ingreso de compras y
registro de requisiciones
departamentales con costeo
individual.

MÓDULO 04

RESTAURANTES & BARES
Carga de precios reales de
venta (lista) y comparativos
vs. precios sugeridos para
detectar productos que se
venden bajo costo.

MÓDULO 05

ANALÍTICA & GRÁFICOS
Visualización estadística en
gráficos interactivos:
compras generales y
detalladas, inventarios,
almacenes, ajustes y
requisiciones.

ADAPTABLE A SUS NECESIDADES

» Desarrollo Propio SIAMTIC: Diseñado por personal propio, permitiendo
adaptaciones y actualizaciones sin restricciones.

» 100% Multiplataforma: Adaptable a PC, pantallas táctiles POS, laptops,
tablets y teléfonos en cualquier navegador.

» Integración de Procesos: Módulos conectados de forma integrada; los
usuarios no registran dos veces la misma información.

» Protección de Rentabilidad: Alertas preventivas que blindan el margen
de ganancia frente a la inflación de materias primas.


